Juillet a septembre 2009 :

Chef de partie Patisserie

" La Bouitte " a Saint Marcel (Savoie)

2 macarops au guide Michelip, 16/20 au Gault et Millaa.

e Production pour un restaurant de 25 couverts et d'un Hotel de 8

chambres,

e Dressage des services du midi et du soir en patisserie,

e Aide dla création des cartes de pdtisserie avec le Chef de cuisine Maxime Meilleur,

e Approfondissement de l'apprentissage et de l'utilisation des additifs alimentaires.
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_LES PATES

ILs SONT TOUS
CHEFS EN SAVOIE
ET TRAVAILLENT
LEs PATES DE
CECCO DANS
LEUR RESTAURANT
RESPECTIF. TROIS
TALENTS ET TROIS
ADRESSES A
DECOUVRIR

MAXIME MEILLEUR :
« J'AIME LE GOOT NATUREL
DES PATES DE CECCO »
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contie Maxime Meilleur - et pour... les



