
Juillet à septembre 2009 :  
Chef de partie Pâtisserie 
" La Bouitte " à Saint Marcel (Savoie) 
2 macarons au guide Michelin, 16/20 au Gault et Millau. 
 

 
• Production pour un restaurant de 25 couverts et d’un Hôtel de 8 

chambres, 
 

• Dressage des services du midi et du soir en pâtisserie, 
 

• Aide à la création des cartes de pâtisserie avec le Chef de cuisine Maxime Meilleur, 
 

• Approfondissement de l’apprentissage et de l’utilisation des additifs alimentaires. 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


